Serunion y Danone lanzan Reciplan, un proyecto de
modelo circular para transformar los envases de yogur en
mobiliario para comedores escolares

e Lainiciativa busca involucrar a los estudiantes en la reduccién de residuosy en la
economia circular.

e Lacolaboracion entre Serunion y Danone ha permitido sumar esfuerzos durante mas de
20 afios en el objetivo comun de establecer una alimentacién saludable y sostenible.

Barcelona, 5 de marzo de 2025 - Serunion, empresa lider en restauracién colectiva y Danone,
compafhia global lider en alimentacién y bebidas, han unido fuerzas para lanzar Reciplan, un
innovador proyecto de economia circular que busca reducir el impacto ambiental del plastico a
través de la educaciény la concienciaciéon en los comedores escolares.

El plastico es uno de los mayores desafios ambientales a nivel global. Conscientes de esta realidad,
Serunion ha desarrollado Reciplan como una solucion transformadora que, en colaboracién con
Danone, involucra activamente a los estudiantes en lareduccion de residuos 'y la economia circular.
A través de este programa, el plastico de envases de yogur se transformara en mobiliario escolar
sostenible.

“En Danone tenemos el propdsito de aportar salud en todas las etapas de la vida, por ello, somos
conscientes de que tenemos la responsabilidad de actuar como agente de cambio. En este sentido,
nuestros clientes son un gran aliado y un socio clave porque nos conectan directamente con el
consumidor. Por eso es tan importante para nosotros trabajar desde la colaboracion y generar
sinergias. Gracias a esta union, el proyecto Reciplan nos permitira llevar nuestro compromiso con la
sostenibilidad y la economia circular hasta el ultimo eslabdn de nuestra cadena de valor.”, explica
Silvia Duran, Responsable de Horeca Organizada, Profesionaly On The Go de Danone.

Tres fases para concienciar y transformar

El proyecto Reciplan se estructura en tres etapas clave. En primer lugar, reutilizar, fomentando la
creatividad de los alumnos al explorar nuevas formas de dar un segundo uso a los envases de yogur
mediante actividades ludicas y educativas. A continuacién, reciclar, donde los nifios aprenden
sobre el proceso de reciclaje y la posibilidad de que los plasticos tengan una segunda vida a través
de cuentos y dinamicas didacticas.

Finalmente, disfrutar, cuando los envases recolectados se transforman en una mezcla de plastico
100% reciclado, materia prima que se utilizara para fabricar mesas destinadas a los colegios
participantes, promoviendo espacios para experiencias y actividades centradas en la
sostenibilidad.

Un propédsito compartido

Con Reciplan, Serunion y Danone demuestran que los desafios ambientales pueden convertirse en
oportunidades sostenibles. Este proyecto no solo representa un avance en la gestidén responsable
de residuos, sino que también refuerza el compromiso de ambas compafiias para avanzar con la
educacién ambiental y la economia circular.

La colaboracién entre Serunion y Danone ha permitido sumar esfuerzos durante mas de 20 afios
con el objetivo comun de establecer una alimentacién saludable y sostenible. Asi, en el afio 2019
Serunion se sumé al movimiento “Alimentando el Cambio”, un proyecto impulsado por Danone que
busca empoderar a los nifios y nifias para que tomen decisiones conscientes sobre su salud,
poniendo a su alcance toda la informacién necesaria para poder escoger por ellos mismos entre las
opciones de alimentacién mas saludables y sostenibles.



Un proyecto nacido del talento interno

Reciplan es el resultado de la estrategia de innovacién interna de Serunion y su compromiso con la
sostenibilidad. Este proyecto surgié del bootcamp de alto impacto en su tercera edicion, en
colaboracién con el CIB (Culinary Institute de Barcelona), donde los equipos de Serunion trabajan
en propuestas innovadoras. Reciplan ha sido una de las ideas ganadoras. y hoy se materializa en
una accién real con impacto positivo en el medioambiente y en la educacién de los mas jévenes.

“Reciplan es mucho mas que un proyecto; es el reflejo de nuestra forma de trabajar, basada en la
sostenibilidad, la transparencia y la innovacidn. Surgio de la iniciativa de cinco profesionales de los
comedores escolares de Serunion, con el propdsito de acercar a los mas pequenos un concepto tan
abstracto como la economia circular de manera préctica, cercana y comprensible. En Serunion,
entendemos que nuestra labor va mas alla de ofrecer una alimentacion de calidad: queremos
integrar la sostenibilidad en el dia a dia de los nifios y nifias, fomentando habitos responsables desde
la infancia”, destaca Tatiana Pérez de Acha, directora de RSC de Serunion.

Sobre Serunion

Serunion es la compaiiia lider en el sector de la restauracion de colectivos en Espaina que cuida de las personas
en todas las etapas de su vida, promoviendo una alimentacién saludable y actuando de forma sostenible. Tras
mas de 30 afos en el mercado, ofrece un servicio cercano y personalizado gracias a su red formada por 19
oficinas, 7 delegaciones de vendingy 15 cocinas centrales. En la actualidad sirve mas de 500.000 menus al dia
y sus mas de 20.600 colaboradores operan en 3.030 centros de restauracion. Esté presente en todos los
segmentos de actividad a través de sus 6 divisiones: Serunion Educa (centros educativos); Serunion
B&I (empresas e instituciones); Serunion Salud (centros hospitalarios); Serunion Vitae (residenciasy centros
de dia); Serunion Vending (distribucién automatica) y Singularis (cocina de autor). Junto a su apuesta por la
calidad y la innovacién, Serunion estd comprometida con el desarrollo sostenible a través de su programa
Positive Foodprint Plany de acuerdo con seis Objetivos de Desarrollo Sostenible de las Naciones Unidas: salud
y bienestar; hambre cero; producciéon y consumo responsables; igualdad de género, accién por el clima,
trabajo decente y crecimiento econdmico. Serunion se integré en 2023 al nuevo grupo francés Derichebourg
Elior, tras la fusién de Elior Group y Derichebourg Multiservices.

Mas informacién en: www.serunion.es

Acerca de Danone

Danone es una empresa lider mundial de alimentacién y bebidas que opera en tres categorias centradas en la
salud, de rapido crecimiento y en tendencia: Lacteos Esenciales y Productos Vegetales, Aguas y Nutricién
Especializada. Con la misién de aportar salud a través de la alimentacion al mayor nimero de personas posible,
Danone tiene como objetivo inspirar practicas de alimentacién y consumo mas saludables y sostenibles,
comprometiéndose al mismo tiempo a lograr un impacto nutricional, social, social y medioambiental tangible.
Danone ha redefinido su estrategia para establecer el crecimiento, la competitividad y la creacion de valor a
largo plazo. Con mas de 96.000 empleados y productos vendidos en mds de 120 mercados, Danone generé
unas ventas de 27.600 millones de euros en 2023. El porfolio de Danone en Espafa incluye marcas lideres en
sus categorias como Actimel, Activia, Alpro, YoPRO, Almirén, Nutricia, Danacol, Font Vella o Lanjarén. En
Espafa, Danone da empleo a 2.000 trabajadores, tiene plantas de produccién e instalaciones productivas en
diferentes localizaciones de Espafay abastece anualmente a alrededor de 14 millones de hogares, asi como a
los principales hospitales. Para 2025, Danone aspira a convertirse en una de las primeras empresas en obtener
la certificacién global B Corp™ en todos los paises que opera.

Para més informacién: www.danoneespana.es in @ 9
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